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Ha mais de 60 anos, as familias
Martinazzo e Mendes ja faziam
queljo com leite cru, nas barrancas
do Rio do Peixe, no municipio de
Capinzal, Estado de Santa Catarina.
Tradicio da maioria das familias,
descendentes de Europeus, que
chegaram no Brasil no final do
século XIX, pelas portas da Serra
Gaucha, no Rio Grande do Sul e
que depois foram se espalhando na
direcdo do Oeste de Santa Catarina
edoParana.

Aurélio e lracema, quando
chegaram em Itapejara D'Oeste,
Parand, no inicio dos anos |960,
trouxeram o costume de fazer
queljos artesanalis para o sustento
da familia. E foi assim por muitos
anos. "Eu fago queijo desde
menina', diz, com alegria, a vo
Iracerma, com seus /7 ancs.

Claudemir, Roseli, Iracema e Aurélio

Em 1985, o casamento do filho

Claudemir Martinazzo com Roseli
Medeiros de Campos, trouxe uma
nova possibilidade para o queijo. Por
alguns anos, Roseli acompanhou de
perto a sogra com sua arte de produzir
queijos, mesmo sem envolver-se
diretamente na atwidade.

No final dos anos | 990, quando o
novo casal passoua morar sozinho, em
uma casavizinha, Roseli decidiu colocar
a mao na massa. 'Compramos duas
vacas e comecei a fazer queijos para
vender', diz Roseli, lembrando dos
Seus primeircs passos como queljeira.
'Eu fazia na minha cozinha mesmo.
Depois formos aumentado até que, em
2006, com o apoio da Secretaria de
Agricultura do Municipio, nasceu o
projeto da queijaria’.



Atradicao familiar dos Martinazzo e
Mendes, a decisao e determinacao do
casal Roseli e Claudemir (com os filhos
Patricia e Marcio) e a Assisténcia
Técnica da Prefeitura e da Emater
parecem ter sido a base de
sustentacao desta iniciativa vitoriosa.
Muito empenho, muita dedicacao,
muitos cursos, muitos intercambics de
conhecimento, muito estudo, muita
pesquisa, fizeram dos Queijos
Coloniais Martinazzo um dos mais
bem avaliados do Parana, atualmente.

Hoje, em uma area de 3 alqueires
destinada para a producdo leiteira,
produzem entre 28 e 35 Kg de gueijo
por dia. Trabalho duro. "Comeco as4 e
sigo até as | 0. As vezes até o meio dia.
E ainda tem a comercializacdo’, diz
Roseli, orgulhosa e satisfeita por
produzir um alimento muito apreciado
pelos consumidores e, também, pelo
resultado econdmicoda atividade.

Os Queijos sdo, também,
temperados com chimichurri,
oregano, pimenta calabresa e
curados no vinho. Todos bem aceitos
pelos consumidores que compram
na queijaria, na feira ou nos mercados
dacidade de ltapejara.

O Queijo Colonial Martinazzotem
Inspecdo Sanitaria Municipal e, pela
legislacio atual, ele s& pode ser
comercializado no proprio municipio.
"A nossa agroindistria estd |00% de
acordo com a legslacao, mas so
podemos comercializar no
municipic”, diz, indignada, a Roseli.
'Se € bom para a populacio de
ltapejara, porque nao pode ser para
todos", reclama. O Selo Arte, se for
regulamentado respeitando iniciativas
como ada familia Martinazzo, podera
ser a solucao para entraves
burocriticos pouco justificaveis como
a proibicio de comercializar fora do
municipio, entre outros. Sio
centenas de queljeiras no Parand e no
Brasil que vivem a mesma indignacio.




O Queijo Colonial Martinazzo
vem colecionando prémios nos dois
dltimos anos. Ficou em primeiro
lugar no Concurso de Queijos
Artesanais do Parana, promovido
pela Emater. A etapa final do
processo de selecac aconteceu em
julho de 2018, no Mercado
Municipal de Cuntiba. Participaram
da competicao |95 queijeiros de 90
municipios de todo Parana.

Qutro Ouro, foi o Prémio Queijo
Brasil que esta em sua quinta edicao.
O evento foi realizado pela
COMERQUHIJO, uma associacio
constituida por 20 comerciantes de
todo pais, em setembrode 2019, na
Assembleia Legislativa de Santa
Catarina, em Florianépolis. E a maior
premiacao de queijos artesanais.
Eram 7 | 8 queijos inscritos.

Sao muitos os segredos deste
sucesso. Mas dois sdo os principais:
animais sadios e felizes, alimentados a
base de bom pasto (mais de /0% da
alimentacio) e o cuidado em todo o
processo produtivo, recheado com
o amor, a dedicacic e a energia
positiva e vital das pessoas
envolvidas. Roseli diz, com
entusiasmo, que tem sucessora para
sua ‘arte’, afilha Fatricia.

Linha Santa Barbara
Itapejara d'Oeste
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Clique nos links abaixo
para acessar fotos
e outras informacoes
do Queijo Colonial Martinazzo

Clique mais fotos

Clique Prémio Ouro no Parana

Cligue Prémio Ouro no Brasil

Clique Prémio Queijo Brasil

Clique lLocalizacao
e boa viagem para Queijos
Martinazzo

Clique aqui para Aprosud

Associacao dos Produtores de Queijo Artesanal do Sudoeste do Parana

Apoio Equipe
A oevvrson sersoun.
Luciana
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http://assesoar.org.br/wp-content/uploads/2019/12/Folder-Digital-Aprosud1.pdf
http://assesoar.org.br/wp-content/uploads/2019/10/Fotos-Martinazzo.pdf
https://goo.gl/maps/Vnjwf7Jdmsz4JmfL9
https://goo.gl/maps/Vnjwf7Jdmsz4JmfL9
https://goo.gl/maps/Vnjwf7Jdmsz4JmfL9
https://goo.gl/maps/Vnjwf7Jdmsz4JmfL9
https://goo.gl/maps/Vnjwf7Jdmsz4JmfL9
http://premioqueijobrasil.com.br/index.php/evento/edicoes-anteriores/v-premio
https://rbj.com.br/geral/regiao-sudoeste-e-destaque-em-premiacao-no-concurso-queijo-brasil-em-florianopolis-0807.html
https://www.jornaldebeltrao.com.br/noticia/277097/queijo-colonial-de-itapejara-d-oeste-e-eleito-o-melhor-do-parana
http://assesoar.org.br/wp-content/uploads/2019/10/Fotos-Martinazzo.pdf
http://assesoar.org.br/wp-content/uploads/2019/10/Fotos-Martinazzo.pdf

